MENU DEL GIORNO

ANTIPASTT FREDD]

INSALATA DI CARNE CRUDA ALLA MONFERRINA

PETTO D'OCA AFFUMICATO CON CIPOLLE CARAMELLATE
AL BALSAMICO E VALERIANA

CARPACCIO DI PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE
FAGOTTINO D1 PEPERON1]

CON TONNO ,0LIVE MISTE SU SALSA TONNATA

ROSA D1 VITELLO TONNATO

LARDO ARTIGIANALE CON NOC1 E PARMIGIANO

LINGUA AL BAGNETTO VERDE CON O SENZA AGLIO
TAGLIERE DI SALUMT ARTIGIANALT MONFERRINT

ANTIPASTT CALD]

SFOGLIATINA CON ZUCCHINE FONDUTA E TOME PIEMONTES]
PEPERONT AL FORNO CON BAGNA CAUDA

PRIMIT PIAT T

AGNOLOTTT1 ALLA MONFERRINA

TAGLIOLINT SALSICCIA E GRIGNOLINO

TAGLIATELLE AL RAGH BIANCO

TAGLIATELLE AL SUGO D1 BRASATO

TORTELLT D1 MAGRO AL BURRO E SALVIA

PANISSA (minimo x 2 ]oorz.)

RISOTTO AGLI ASPARAG] E ZAFFERANO (minimo x 2 porz.)
RISOTTO BARBERA E FONDUTA (minimo x 2 porz.)



MENU DEL GIORNO

SECOND1

COCC10 CON CARNE D1 FASSONA FUNGHT M1ST1

E PORCINT CHIUSO DA FOCACCIA FRESCA

POLLO AL BACIO (GORGONZOLA,RHUM E PEPE)
LUMACHE ALLA PIEMONTESE CON CROSTINT
ASPARAGI GRATINATI CON PROSCIUTTO COTTO ,FONTINA
E UOVO

GALLETTO AL FORNO CON CROSTA D1 SENAPE
TENERONE ALLO CHARDONNAY

BRASATO AL NEBBIOLO

MISTO TOME PIEMONTESTE GORGONZOLA
ACCOMPAGNATE DA CUGNA E COMPOSTE ALLA FRUTTA

CONTORNO

PATATE AL FORNO
SPINACT AL BURRO
INSALATA MISTA

DESSERT

TORTA D1 NOCCIOLE CON CREMA AL MARSALA CALDA
KRUMIRI CON CI0CCOLATO CALDO

KRUMIRT CON CREMA AL MARSALA CALDA

BUNET



SEMIFREDDO ALLA LIQUIRIZIA CON MERINGA
E CARAMELLO SALATO

SEMIFREDDO A1 DATTERONT E MERINGA
SEMIFREDDO AL TORRONCINO

TIRAMISU

AFFOGATO AL CAFFE CON GELATO ALLA CREMA
SORBETTO ALLA MELA VERDE E CALVADOS
SORBETTO AL LIMONE E LTMONCINO

FRAGOLE CON GELATO O AL NATURALE



