
MENù PASQUA 2026 
STARTER 

APERITIVO DELLA CASA ACCOMPAGNATO DA CROSTINI CON CARPACCIO 
DI SALMONE AFFUMICATO NORVEGESE,ANETO E ERBA CIPOLLINA 

ANTIPASTI FREDDI 
CARNE CRUDA BATTUTA AL COLTELLO ALLA MONFERRINA 

UOVA PASQUALI RIPIENE DI SALSA TONNATA E GRANELLA DI TUORLO  
TOMINO FRESCO CON BAGNETTO E ACCIUGA DEL CANTARBICO 

ANTIPASTI CALDI 
sformato di baccalà al latte con bagna cauda 

SFORMATO DI ERBETTE CON BACON CROCCANTE 

PRIMI 
TAGLIATELLE AL RAGÙ LA MIA BOLOGNESE 

RISOTTO AGLI ASPARAGI CON ZAFFERANO DEL MONFERRATO  
E BRICIOLE DI PROSCIUTTO CRUDO 

SECONDI 
ARROSTO ALLO CHARDONAY CON FINOCCHI GRATINATI 

COSCIOTTO DI AGNELLO ALLE ERBE SU LETTO DI CARCIOFI 

DEGUSTAZIONE DOLCI DELLA CASA 

ZUPPA INGLESE 
BUNET 

ACQUA E CAFFE' E VINI COMPRESI  
(BARBERA, GRIGNOLINO E CHARDONAY) DI NOSTRA SELEZIONE 1 

BOTTIGLIA OGNI 2 PERSONE 
COPPA DI MOSCATO PER IL DOLCE 

55 EURO 


