
MENù  CAPODANNO 2025/26	
STARTER	

APERITIVO DELLA CASA ACCOMPAGNATO DA 	
CUORI DI SEDANO CON CREMA AL GORGONZOLA	

ANTIPASTI FREDDI	
CARPACCIO DI SAN DANIELE	

INSALATA DI GALLINA COTTA NEL FIENO CON OLIO DI NOCI	
LINGUA AL BAGNETTO VERDE	

ANTIPASTI CALDI	
QUICHE LORAINE CON FUNGHI E PANCETTA AFFUMICATA	
SFORMATO DI BACCALà  AL LATTE CON BAGNA CAUDA	

PRIMI	
TAGLIATELLE AL SUGO DI CINGHIALE	

RISOTTO ALLA SABAUDA(dadolata di carne magra di bollito,fonduta di tome e sugo d’arrosto)	

SORBETTO AL LIMONE	

SECONDI	
FILETTO DI BRANZINO IN CROSTA DI PATATE	

COTECHINO CON LENTICCHIE AL PROSCIUTTO CRUDO	

DEGUSTAZIONE DOLCI DELLA CASA	

ZUPPA INGLESE	
SEMIFREDDO AI DATTERI	

TORTA DI NOCCIOLE CON CREMA AL MARSALA	

ACQUA E CAFFE' E VINI COMPRESI 	
(BARBERA, GRIGNOLINO E CHARDONAY) DI NOSTRA SELEZIONE 1 BOTTIGLIA OGNI 2 

PERSONE	
BOTTIGLIA DI PROSECCO PER IL BRINDISI	

FINE SERATA CON TOMBOLA E RICCHI PREMI	

70EURO


